


EN FÛT VERRE PINTE PICHET

BUDWEISER Blonde américaine 599 899 2299

BUD LIGHT Blonde américaine 599 899 2299

LABATT 50 Blonde canadienne 599 899 2299

MICHELOB ULTRA Blonde américaine 699 999 2499

CHIPIE Pale Ale rousse 699 999 2499

JOUFFLUE Blanche de blé 699 999 2499

MATANTE Ale blonde 699 999 2499

BELLE MER West Coast IPA 699 999 2499

GOOSE IPA Ambrée américaine 749 1049 2699

HOEGAARDEN Blanche belge 799 1099 2899

STELLA ARTOIS Blonde belge 799 1099 2899

CORONA Blonde mexicaine 799 1099 2899

EN BOUTEILLE PETITE

BUDWEISER Blonde américaine 749

BUD LIGHT Blonde américaine 749

LABATT 50 Blonde canadienne 749

CORONA Blonde mexicaine 849

5 POUR 35

SANS ALCOOL PETITE

BECK'S Blonde allemande 749

CORONA SUNBREW 
Blonde mexicaine

749

COGNACS 1 OZ

HENNESSY VS 1149

HENNESSY VSOP 1649

HENNESSY XO 2249

GINS
TANQUERAY 749

TANQUERAY  
FLOR DE SEVILLA

849

UNGAVA 849

AVIATION 849

HENDRICK'S 949

LIQUEURS
AMARETTO  
DISARONNO

749

BAILEYS 749

JÄGERMEISTER 749

SOUTHERN 
COMFORT

749

BELLE DE BRILLET 949

GRAND MARNIER 949

CHARTREUSE 1049

ALLONGÉS DISPONIBLES
Coca-Cola, Coke Zéro, Sprite,  
tonic, soda, soda au gingembre,  
jus de canneberge et jus d’orange

BIÈRES

SPIRITUEUX

BUDWEISER
BUD LIGHT

LABATT 50

6$PINTE 20 OZ

LES JOURSTOUS

11 H 30 À 17 H

RHUMS 1 OZ

CAPTAIN MORGAN 
blanc ou dark

749

CAPTAIN MORGAN 
épicé

749

CHIC CHOC épicé 849

RON ZACAPA 1149

SCOTCHS
JOHNNIE WALKER RED 849

JOHNNIE WALKER  
BLACK

1349

DALMORE 12 ans 1349

LAGAVULIN 8 ans 1549

TÉQUILAS
JOSE CUERVO 749

1800 SILVER 849

1800 REPOSADO 849

CASAMIGOS BLANCO 1149

CASAMIGOS 
REPOSADO

1249

DON JULIO  
BLANCO

1249

VODKAS 1 OZ

SMIRNOFF 749

SMIRNOFF  
aromatisée

749

KETEL ONE 849

CÎROC 
aromatisée

949

GREY GOOSE 949

WHISKIES
CROWN ROYAL  
OU APPLE

749

BULLEIT BOURBON 849
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SHOOTERS
FIREBALL 499

DR. MCGILLICUDDY’S 
Caramel écossais

499

JAGERMEISTER 499

TÉQUILA
José Cuervo

499

VODKA
Smirnoff, lime

499

HALF 'N HALF
Whisky Crown Royal, 
Whisky à l’érable 
Coureur des bois

549

BARBU
Sambuca, café espresso

599

HOT SHOT
Galliano, café,  
crème fouettée

599

UPPERCUT
Southern Comfort, 
Amaretto Disaronno,  
jus d’orange

599

APEROL SPRITZ
Aperol, mousseux Segura Viudas et soda

1149

PIÑA COLADA
Rhum Captain Morgan blanc, rhum Malibu,  
sirop de noix de coco, jus d'ananas  
et jus de lime

1149

COSMOPOLITAIN
Vodka Smirnoff, Triple Sec, jus de lime  
et jus de canneberge rouge

1249

ESPRESSO MARTINI  
CLASSIQUE
Vodka Smirnoff, Tia Maria  et café espresso

1249

GIN MARTINI / VODKA MARTINI
Gin Tanqueray ou Vodka Smirnoff, vermouth 
blanc et olives ou zeste de citron

1249

LITCHI MARTINI
Vodka Smirnoff, Soho, jus de canneberge 
blanche et litchi

1249

MOSCOW MULE
Vodka Smirnoff, bière de gingembre  
et jus de lime

1049

ABRICOT BRANDY SOUR
Abricot Brandy, jus d'orange et jus de citron

1149

DISARONNO SOUR
Amaretto Disaronno, jus d'orange  
et jus de citron

1149

MOJITO
Rhum Captain Morgan blanc,  
menthe, lime et soda

1149

MOJITO  
FRAMBOISE
Rhum Captain Morgan blanc, purée  
de framboise, menthe et soda

1149

SEX ON THE BEACH
Vodka Smirnoff, De Kuyper Peachtree 
Schnapps , jus d'orange et grenadine

1149

LONG ISLAND ICED TEA
Vodka Smirnoff, gin Tanqueray, tequila Jose 
Cuervo, rhum Captain Morgan blanc, Triple 
Sec, Coca-Cola et jus de citron

1249

MARGARITA
Téquila Jose Cuervo, Triple Sec,  
jus d'orange et jus de lime

1249

MARGARITA ÉPICÉE
Téquila José Cuervo, Triple sec,  
jus d’orange, jus de lime et sauce  
Firebarns téquila et lime

1249

GODFATHER
Whisky Crown Royal, Amaretto Disaronno  
et zeste de citron

1349

NEGRONI
Gin Tanqueray, Campari et vermouth rouge

1349

OLD FASHIONED
Whisky Crown Royal, sirop simple  
et Angostura Bitters

1349

COCKTAILS 
CLASSIQUES

1,5 OZ À 2 OZ D'ALCOOL

2 SHOOTERS
BLACK RUSSIAN
Vodka Smirnoff, Tia Maria

699

BRIOCHE  
CANNELLE
Whisky Fireball,  
Dr. McGillicuddy’s 
caramel écossais

699

COCHONNE
Baileys, Amaretto 
Disaronno, jus d’ananas

699

GOLDFISH
Whisky Fireball, 
jus de pomme

699

STINGER
Brandy D’Eaubonne 
VSOP, De Kuyper Crème  
de menthe 

699

4 SHOOTERS
JÄGERBOMB
Jägermeister,  
Red Bull Energy Drink

2199

NOUVEAU
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SUMMER 
CUCUMBER
RAFRAÎCHISSANT,  
SAVEUR DE GIN  
ET DE CONCOMBRE

Gin Tanqueray
Sirop de fleur de sureau
Tonic

MERRY 
CRANBERRY
FRAIS ET FRUITÉ, 
SAVEUR DE CANNEBERGE

Vodka Smirnoff Creamsicle
De Kuyper Peachtree  
Schnapps  
Passoã
Thé à la pêche
Jus de canneberge rouge

SHAMAN
SUCRÉ ET FRUITÉ, SAVEUR 
DE LITCHI ET DE MELON 
D'EAU

Vodka Smirnoff
Soho
Sprite
Crâne litchi melon d'eau

HEART 
BREAKER
FRAIS, SAVEUR DE POMME 
ET DE FRAMBOISE

Vodka Smirnoff Creamsicle
Vodka Smirnoff
Curaçao bleu
Jus de pomme
Sprite

PINK  
LIMONADE
LÉGER, SAVEUR  
DE LIMONADE ROSE

Vodka Smirnoff
Pink Limonade
Sirop de grenadine
Soda

PEACH 
& LOVE
FRAIS, SAVEUR DE PÊCHE

Rhum Captain Morgan épicé
De Kuyper Peachtree  
Schnapps  
Sirop de fruit de la passion
Thé à la pêche
Soda

HIBISCUS
DOUX, FRAIS ET FRUITÉ 
SAVEUR D'HIBISCUS

Vodka Smirnoff framboise
Passoã
Sirop d'hibiscus
Jus d'aloès

POT MASON
2 OZ D'ALCOOL

1149

GROS POT MASON
4 OZ D'ALCOOL

1999

RED BULLINI
FRAIS ET ÉNERGISANT, 
SAVEUR DE PÊCHE

Vodka Ketel One
Aperol
Southern Comfort
Canette Red Bull 
Yellow Edition

+299

BLOODY 
CROWN
SAVEUR DE WHISKY 
ET DE CORNICHON

Whisky Crown Royal
Téquila Jose Cuervo
Clamato
Firebarns Rhum & Chipotle
Rebord d'épices SHAKER

COCO MANGO
FRAIS, SAVEUR DE MANGUE 
ET DE NOIX DE COCO

Rhum Captain Morgan épicé
Rhum Malibu noix de coco
Vodka Smirnoff Creamsicle
Jus de mangue
Sirop de noix de coco
Soda

BLOODY 
CLASSIQUE
SAVEUR DE BLOODY 
CLASSIQUE

Vodka Smirnoff
Clamato
Tabasco
Worcestershire
Rebord sel de céleri

COMTE 
DRACULA
SUCRÉ ET FRUITÉ, SAVEUR 
DE FRUITS DES CHAMPS

Rhum Captain Morgan épicé
De Kuyper Peachtree  
Schnapps  
Jus de fruit de la passion
Grenadine

FRAISITO
FRAIS ET LÉGER,  
SAVEUR DE FRAISE

Rhum Captain Morgan blanc  
Triple sec 
Fraises 
Menthe
Soda 

BLOODY 
SHAKER
SAVEUR DE BBQ

Vodka Smirnoff
Clamato
Sauce BBQ SHAKER
Rebord d'épices SHAKER

7E CIEL
RAFRAÎCHISSANT, 
SAVEUR DE MELON

Gin Tanqueray
Midori
Jus d'aloès
Sprite

ABRICOT 
BERRY SOUR
SUCRÉ, SAVEUR D'ABRICOT

Abricot Brandy
Vodka Smirnoff Creamsicle
Aperol
Sirop de gomme balloune
Soda

TÉQUILIMON
LÉGÈREMENT AMER,  
SAVEUR DE TÉQUILA  
ET CITRON

Téquila Jose Cuervo
Limoncello
Jus d’aloès 
Sirop d’orange sanguine
Soda

SUGAR  
DADDY'S
SUCRÉ, SAVEUR  
DE BONBONS

Vodka Smirnoff Berry Blast 
Jus de canneberge
Sirop de gomme balloune 
Soda 
Nerds Gummy 
Clusters 

MIXOLOGIE

NOUVEAU
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ALTHÉA
Jus d’aloès 
Sirop d’hibiscus 
Jus de citron
Mûres pilées

ROSÉE 
PÊCHE
Vin rosé
De Kuyper Peachtree  
Schnapps  
Aperol
Purée de pêches
Jus d'aloès
Sprite

ROUGE
CLASSIQUE
Vin rouge
Vodka  
Smirnoff Creamsicle
De Kuyper Peachtree  
Schnapps  
Southern Comfort
Sprite

POT MASON
SANS ALCOOL

799

POT 
MASON

1149

GROS 
POT 

MASON

1999

PICHET

2999

SANGRIAS

COMTESSE 
INGRID
Jus de fruit 
Purée framboise 
Grenadine 
Jus de lime

SORCIÈRE 
BIEN-AIMÉE
Jus de fruit 
Purée framboise 
Grenadine 
Jus de lime

SUGAR  
LADY
Jus de canneberge 
rouge et blanche 
Sirop gomme balloune 
Jus de citron 
Soda

MOCKTAILS 

BLANCHE 
LITCHI 
AGRUMES
Vin blanc
Soho
Southern Comfort
Jus de canneberge blanche
Sprite

ROSÉE 
FRAMBOISE
Vin rosé
Vodka  
Smirnoff framboise
Passoã
Southern Comfort
Jus de canneberge blanche
Sprite
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ROUGES VERRE BOUT.

F
R

A
N

C
E CAP AU SUD  Languedoc-Roussillon  

vin bio 2 g/L
41

LAROCHE  Pinot Noir, Languedoc-Roussillon 42
J. LEBÈGUE  Saint-Émilion, Bordeaux  
2,3 g/L

51

E. GUIGAL  Vallée du Rhône 1199 54

IT
A

L
IE SANTI NELLO  Pinot Noir, Vénétie 899 35

LAPACCIO  Pasqua, Les Pouilles 42
ZENATO  Valpolicella Superiore, Vénétie 999 49
LAMOLE DI LAMOLE  Chianti Classico, 
Toscane 2 g/L

61

COL D’OCIA  Rosso di Montalcino 66
ZENATO  Valpolicella Ripasso Superiore, 
Vénétie

70

ZENATO  Amarone, Vénétie 110

É
TA

T
S

-U
N

IS BERINGER  Cabernet-Sauvignon, Californie 34
BREAD & BUTTER  Pinot noir, Californie 52
JOSH CELLARS  Cabernet-Sauvignon, 
Californie

1099 53

IMAGERY  Pinot noir, Californie 60
7 DEADLY ZINS  Zinfandel, Californie 63
CAYMUS VINEYARDS  Bonanza,  
Cabernet-Sauvignon

66

LA CREMA  Pinot Noir, Monterey, Californie 78
TREANA BLEND  Paso Robles, Californie 95

A
U

T
R

E
S TWO OCEANS  Shiraz, Australie 799 34

VICENTE FARIA GLORIA RESERVA  
Douro, Portugal

41

CAMPO VIEJO  Tempranillo, Espagne 43
MONASTERIO DE LA VINAS   
Grenache, Espagne

44

ZUCCARDI SERIE A  Malbec,  
Argentine 2,2 g/L

47

THE BAROSSAN  Peter Lehman,  
Shiraz, Australie 

55

LE BONHEUR  Cabernet-Sauvignon, 
Afrique du Sud

60

ROSÉS VERRE BOUT.

GIOVINELLO   Pinot Grigio, Hongrie 
2,3 g/L

799 34

JACOB’S CREEK  Moscato,  
Australie vin dessert

40

LE PIVE GRIS   Languedoc, France 
1,3 g/L

45

VINS ET 
CHAMPAGNES

BLANCS VERRE BOUT.

F
R

A
N

C
E LES 3 GRAPPES BLANCHES   

Chardonnay 1,7 g/L
38

LA SABLETTE  Muscadet,  
Vallée de la Loire 1,2 g/L

46

LE PIVE BLANC  Languedoc 
vin bio 1,4 g/L

47

E. GUIGAL  Vallée du Rhône 1,4 g/L 55

É
TA

T
S

-U
N

IS BERINGER  Pinot Grigio, Californie 35
KUNG FU GIRL  Riesling, Washington 48
JOSH CELLARS  Chardonnay, Californie 1099 52
SEA SUN  Wagner Family, Chardonnay,  
Californie 1,4 g/L

58

A
U

T
R

E
S TWO OCEANS  Sauvignon blanc,  

Afrique du Sud
799 34

SANTI NELLO  Pinot Grigio, Italie 899 35
SANTA JULIA  Chenin Blanc, Argentine 899 37
JACOB’S CREEK  Moscato,  
Australie vin dessert

40

EL COTO  Verdejo Rioja, Espagne 43
LE BONHEUR  Chardonnay, Afrique du Sud 46
LIANO  Pinot Grigio, Italie 1,4 g/L 50
SANTA JULIA  La Oveja Torrontes,  
Argentine vin bio 1,3 g/L

52

SAINT CLAIR  Sauvignon Blanc,  
Nouvelle-Zélande 2,5 g/L

1199 56

TILENUS ENTRECUESTA  Bierzo,  
Espagne imp. privée

84

MOUSSEUX VERRE BOUT.

SEGURA VIUDAS RESERVA   
Cava brut, Espagne

899 40

LUC BELAIRE GOLD  France 76
LUC BELAIRE RARE ROSÉ  France 78

CHAMPAGNES BOUT.

MOËT & CHANDON IMPÉRIAL 145
VEUVE CLICQUOT 160
MOËT & CHANDON ICE IMPÉRIAL 175
MOËT & CHANDON ROSÉ 175
VEUVE CLICQUOT RICH 180
MOËT & CHANDON IMPÉRIAL 
(Magnum)

295

VEUVE CLICQUOT (Magnum) 305
DOM PÉRIGNON 495

DÉLICAT
ET LÉGER

FRUITÉ
ET LÉGER

FRUITÉ
ET DOUX

FRUITÉ
ET VIF

AROMATIQUE
ET ROND

AROMATIQUE
ET CHARNU

FRUITÉ
GÉNÉREUX

AROMATIQUE
ET SOUPLE

VINS ET 
CHAMPAGNES 

À PRIX COÛTANT

ET DIMANCHESMERCREDIS

11 H 30 À 1 H

16H À 20H JEUDIS

VERRE DE VIN 
SPIRITUEUX OU 
PINTE DE BIÈRE

POUR

6$
Sur produits sélectionnés
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ENTRÉES
TARTARES 2 OZ
Les entrées de tartare sont servies avec croûtons.

BŒUF ASIATIQUE
Noix de cajou, won-ton frits, sauce soya,  
huile de sésame et mayonnaise shiitake

1199

BŒUF CLASSIQUE 
Mayonnaise, moutarde de Dijon, câpres,  
cornichons, oignons verts et ciboulette

1199

BŒUF ROYAL
Sauce tartare classique aux tomates confites  
et copeaux de parmesan

1199

BŒUF STEAKHOUSE
Mayonnaise au poivre, oignons verts, lardons,  
épices à steak, garni de juliennes de pommes  
de terre à l’hickory

1199

DEUX SAUMONS
Saumon et saumon fumé, sauce  
tartare classique et gingembre mariné

1199

SAUMON ANETH CITRON
Câpres, échalotes françaises et ciboulette

1199

SAUMON CHÈVRE  
ET ÉRABLE 
Émulsion au fromage de chèvre, érable,  
pesto, oignons verts et pacanes concassées

1199

SAUMON FRAISES
Fraises, yogourt, lime et ciboulette

1199

HOMARD ET CREVETTES
Guacamole maison et mayonnaise signature SHAKER

1299

FROIDES
SALADE CÉSAR
Laitue romaine, croûtons à l’ail, lardons,  
copeaux de parmesan et vinaigrette maison

1299

AVOCAT ET CREVETTES
Avocat, crevettes de Sept-Îles, mayonnaise  
signature Shaker et coriande

1399

TATAKI DE THON
Thon rouge mariné aux cinq épices chinoises. Servi avec 
mayonnaise au sésame et salade croquante asiatique

1499

CARPACCIO DE BETTERAVE  
ET CHÈVRE FONDANT
Pacanes caramélisées, bébés épinards, roquette, 
vinaigrette au fromage de chèvre, vinaigrette balsamique 
et chèvre fondant

1499

CARPACCIO DE BŒUF 
Mayonnaise au ciel de Charlevoix, roquette, huile citron 
miel, noix de cajou et échalotes marinées

1899

CHAUDES
SOUPE À L’OIGNON
Oignons caramélisés, bière rousse, vin rouge  
et fromage suisse

1299

OIGNONS FRANÇAIS
Pâte à la bière. Servis avec miel

1299

FONDUE AU FROMAGE D’ICI
Roquette et confit d'oignons et pommes

1399

DUMPLINGS FRITS  
AU BŒUF WAGYU
Servis avec une sauce chili sucrée

1399

2 POGOS DE HOMARD
Servis avec petite salade d'accompagnement  
et mayonnaise signature SHAKER

1399

CALMARS FRITS
Servis avec mayonnaise signature SHAKER

1699

BRIE FONDANT À PARTAGER
Croûte de pacanes, compote de canneberges  
et pommes vertes à l'érable et roquette

1999

BURRATA FRITE À PARTAGER
Fromage mozzarella frais farci au fromage à la crème,  
pané et frit. Servie avec une confiture de tomate.

2499 

NACHOS
Guacamole maison, crème sure aux lardons,  
salsa, piments bananes et olives Kalamata

PETIT
1399

GROS
2299

NACHOS BŒUF HACHÉ
Bœuf, guacamole maison, crème sure aux lardons,  
salsa, piments bananes et olives Kalamata

PETIT
1799

GROS
2999

NACHOS POULET
Poulet, guacamole maison, crème sure aux lardons,  
salsa, piments bananes et olives Kalamata

PETIT
1799

GROS
2999

PETITES AILES DE POULET
Choix de sauce : BBQ maison, crème sure aux lardons,  
Buffalo, Red Hot ou Tao

6 AILES 1299 12 AILES 2299 24 AILES 3599

N
O

U
V

E
A

U

N
O

U
V

E
A

U
N

O
U

V
E

A
U

N
O

U
V

E
A

U

BURRATA  
FRITE
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TARTARES ET 
POKE BOWLS

Les repas sont servis avec frites  
et salade d’accompagnement.

Les pokes bowls sont servis avec  
avocat, carottes, concombre,  

edamames, maïs et won-ton frits  
avec riz au jasmin ou vermicelles de riz.

REPAS POKE

BŒUF ASIATIQUE
Noix de cajou, won-ton frits, sauce soya,  
huile de sésame et mayonnaise shiitake

4 OZ

2599
4 OZ

2699

6 OZ

3099
6 OZ

3199

BŒUF 
CLASSIQUE
Mayonnaise, moutarde de Dijon, câpres, 
cornichons, oignons verts et ciboulette

4 OZ

2599
4 OZ

2699

6 OZ

3099
6 OZ

3199

BŒUF ROYAL
Sauce tartare classique aux tomates  
confites et copeaux de parmesan

4 OZ

2599
4 OZ

2699

6 OZ

3099
6 OZ

3199

BŒUF 
STEAKHOUSE
Mayonnaise au poivre, oignons verts,  
lardons, épices à steak, garni de juliennes  
de pommes de terre à l’hickory

4 OZ

2599
4 OZ

2699

6 OZ

3099
6 OZ

3199

TATAKI DE THON
Thon rouge mariné aux cinq épices chinoises.
Servi avec mayonnaise au sésame  
et salade croquante asiatique

4 OZ

2599
4 OZ

2699

6 OZ

3099
6 OZ

3199

REPAS POKE

DEUX SAUMONS
Saumon et saumon fumé, sauce tartare 
classique et gingembre mariné

4 OZ

2599
4 OZ

2699

6 OZ

3099
6 OZ

3199

SAUMON 
ANETH CITRON
Câpres, échalotes françaises  
et ciboulette

4 OZ

2599
4 OZ

2699

6 OZ

3099
6 OZ

3199

SAUMON 
CHÈVRE ÉRABLE 
Émulsion au fromage de chèvre, érable,  
pesto, oignons verts et pacanes concassées

4 OZ

2599
4 OZ

2699

6 OZ

3099
6 OZ

3199

SAUMON FRAISES
Fraises, yogourt, lime et ciboulette

4 OZ

2599
4 OZ

2699

6 OZ

3099
6 OZ

3199

HOMARD 
ET CREVETTES
Guacamole maison  
et mayonnaise signature SHAKER

4 OZ

2699
4 OZ

2799

6 OZ

3199
6 OZ

3299

DUO DE TARTARES
Deux tartares et/ou tatakis  
de votre choix

REPAS

2X2 OZ

2799

POKE

2X2 OZ

2899

2X4 OZ

3699
2X4 OZ

3799

N
O

U
V

E
A

U

N
O

U
V

E
A

U

DUO DE  
TARTARES
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BURGERS Les burgers sont servis avec frites et mayonnaise maison 
Remplacez vos frites par une poutine + 449

Option végé disponible pour tous les burgers.

CLASSIQUE
Bœuf Sterling Silver®, bacon, laitue,  
tomate et sauce burger
Extra fromage 199

1999

FANCY
Bœuf Sterling Silver®, fromage suisse, confit d'oignons  
et pommes, laitue, tomate et mayonnaise au romarin

2199

TI-CROTTÉ
Bœuf Sterling Silver®, oignons français,  
fromage en grains, laitue et sauce burger

2299

POULET CROUSTILLANT
Poulet croustillant, bacon, laitue,  
tomate et mayonnaise
Extra fromage 199

2299

POULET HABANERO
Poulet croustillant, bacon, laitue, tomate  
et mayonnaise piquante habanero
Extra fromage 199

2299

ULTIMATE CHEEEEZE
Bœuf Sterling Silver®, fromage coulant Le Petit Crémeux, 
fromage cheddar canadien, fromage suisse, oignons 
croustillants, roquette, bacon, tomate et sauce burger

2399

BIG BOSS
Deux boulettes de bœuf Sterling Silver®,  
fromage cheddar canadien, fromage suisse,  
cornichon, tomate, laitue, bacon et sauce burger

2499

ULTIMATE CHEEEEZE 
DOUBLE
Deux boulettes de bœuf Sterling Silver®, fromage  
coulant Le Petit Crémeux, fromage cheddar canadien, 
fromage suisse, oignons croustillants, roquette,  
bacon, tomate et sauce burger

2699

VÉGÉ
Boulette végétarienne, laitue, tomate,  
cornichon, oignon rouge et sauce burger

2199

LUNDIS

ET MARDIS

DÈS 16 H

BŒUF DE QUALITÉ 
SUPÉRIEURE CERTIFIÉ

15$

TARTARES 
ET BURGERSBURGER 

ULTIMATE  
CHEEEEZE

Valide sur tartares et burgers sélectionnés.
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POUTINES

SALADES

RÉGULIÈRE GROSSE

CLASSIQUE 1199 1599

SAUCISSES
La classique avec morceaux  
de saucisse grillée

1399 1799

BŒUF HACHÉ  
STERLING SILVER®

Sauce brune, bœuf haché Sterling Silver®  
et onctueuse mayonnaise au poivre

1599 1999

POULET BUFFALO
Sauce brune, morceaux de poulet 
croustillant et sauce Buffalo maison

1999 2399

HOMARD  
ET CREVETTES
Sauce brune, chair de homard et 
crevettes de Sept-Îles et mayonnaise 
signature Shaker

1999 2399

CÉSAR
Laitue romaine, croûtons à l’ail,  
lardons, copeaux de parmesan  
et vinaigrette maison

1699

AVEC POITRINE  
DE POULET

2199

AVEC POULET 
CROUSTILLANT

2399

POULET TAO
Poulet et sauce tao, bébés épinards,  
légumes croquants et noix de cajou  
sur vermicelles de riz

2099

CARPACCIO  
DE BETTERAVE ET 
CHÈVRE FONDANT
Pacanes caramélisées, bébés épinards, 
roquette, vinaigrette au fromage de chèvre, 
vinaigrette balsamique et chèvre fondant

2099

CROQUANTE 
ASIATIQUE WAGYU 
Dumplings frits au bœuf Wagyu, bébés 
épinards, légumes croquants, noix de cajou  
sur vermicelles de riz

2299

N
O

U
V

E
A

U

POUTINE  
HOMARD ET  
CREVETTES

SALADE
CROQUANTE 

ASIATIQUE  
WAGYU
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Notre bœuf de qualité supérieure Sterling Silver® est certifié par le processus de sélection rigoureux  
de l’Agence canadienne de classement de bœuf pour la couleur, la texture et le persillage,  
garantissant une expérience culinaire de qualité supérieure.

CLASSIQUES
CÔTES LEVÉES  
BABY BACK
Côtes levées artisanales et sauce BBQ maison 
Servies avec frites et salade

DEMI
2699

ENTIÈRES

3799

BAVETTE DE BŒUF 6 OZ
Bœuf Sterling Silver® et sauce au poivre 
Servie avec frites et légumes

3299

FILET MIGNON 7 OZ
Bœuf Sterling Silver® vieilli 21 jours  
et sauce au poivre 
Servi avec frites et légumes

4799

PAVÉ DE SAUMON
Filet de saumon de l’Atlantique glacé au miel  
et à la moutarde avec sauce au beurre blanc 
Servi avec riz et légumes asiatiques

2799

FISH AND CHIPS
Poisson blanc et panure maison 
Servi avec frites et petite salade d’accompagnement

2499

LOBSTER ROLL
Chair de homard, crevettes de Sept-Îles,  
laitue et mayonnaise signature SHAKER

2199

GÉNÉRAL TAO
Poulet général Tao, sauté de légumes asiatiques  
et ananas 
Choix de riz au jasmin ou vermicelles de riz

2199

LES À-CÔTÉS
RIZ AU JASMIN 299

FRITES 349

SALADE DU JARDIN 349

LÉGUMES 349

SALADE ASIATIQUE 449

SALADE CÉSAR 449

FRITES DE PATATES DOUCES 549

OIGNONS FRANÇAIS 649

FILET  
MIGNON 
7 OZ
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POUDING  
CHÔMEUR MAISON
Sur plaque chaude avec crème glacée à la vanille

999

GÂTEAU AU FROMAGE 
DULCE DE LECHE
Servi avec coulis de caramel

999

GÂTEAU OREO®

Croûte au chocolat mœlleux remplie de gâteau  
au fromage fait avec des vrais morceaux de biscuits 
Oreo® et surmonté de coulis de chocolat

1099

BROWNIE QUI TUE !  
À PARTAGER
Sur plaque chaude avec crème  
glacée à la vanille

Extra crème alcoolisée à l’érable 
Coureur des Bois

1299

599

CAFÉS
RÉGULIER 349

ESPRESSO 399

ALLONGÉ 399

CAPPUCCINO 499

LATTE 499

CAFÉS ALCOOLISÉS
BAILEYS 1149

BRÉSILIEN
Tia Maria, brandy d’Eaubonne VSOP et Triple Sec

1149

ESPAGNOL
Tia Maria, brandy d’Eaubonne VSOP

1149

SHAKER
Dr. McGillicuddy’s caramel écossais  
et Frangelico

1149

BREUVAGES
THÉ 349

TISANE 349

EAU DASANI 399

EAU ESKA GAZÉIFIÉE 399 | 599

BOISSON GAZEUSE 399

THÉ GLACÉ 399

RED BULL
Energy Drink, Sugarfree, Red Edition et Yellow Edition

599

Taxes en sus. Prix sujets à changements sans préavis.

Le SHAKER vous recommande de consommer l'alcool  
de façon responsable.

Le SHAKER ne peut garantir l'absence totale  
d'allergènes. Pour plus d’information : visitez le 
www.shakercuisinetmixologie.com, onglet ALLERGÈNES

MENU N° 29 • Mai 2024

SHAKERCUISINEETMIXOLOGIE.COM   

NOS SUCCURSALES

DESSERTS

VALIDE POUR  
UN REPAS  
ET UN DESSERT 
AU CHOIX*

C'EST
TA FÊTE,

C'EST
GRATUIT !

Lors d’une réservation  
de 8 personnes et +.Tous  
les convives doivent  
consommer un  
repas principal.  
Valide 1 semaine  
avant et après  
la date de  
l’anniversaire.

Conditions sujettes  
à changement  
sans préavis.

STE-FOY | 2015

CAP-ROUGE | 2016

LÉVIS | 2016

RIMOUSKI | 2016

CHARLESBOURG | 2017

GATINEAU | 2017

ST-GEORGES | 2017

TROIS-RIVIÈRES | 2018

SHERBROOKE | 2018

ST-HYACINTHE | 2018

VICTORIAVILLE | 2019

ST-LAURENT (MTL) | 2019

ST-JÉRÔME | 2021

VIEUX-QUÉBEC | 2022

DRUMMONDVILLE | 2022

GRANBY | 2023

LAVAL | 2023

CHICOUTIMI | 2023

BOISBRIAND | 2024

TERREBONNE | 2024


